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L’elenco che segue è stato letto dal docente ai delegati della classe 
 

Elenco dei contenuti  
 

Sicurezza e Igiene sul lavoro: i fondamentali 
Sicurezza e Pericoli sul lavoro 
HACCP: una sigla per la sicurezza alimentare 
Lavorare in modo igienicamente corretto 
Il vino e l' enologia   
Viticultura, fasi produttive e sistemi di vinificazione 
Lo spumante  
Vini liquorosi 
Vini speciali   
Le tecniche di servizio del vino, degustazione e abbinamenti (cenni)  
I fermentati  
La Birra   
Il Sidro  (cenni) 
La qualità alimentare  
La qualità percepita e i sistemi di qualità (base)  
I prodotti di qualità e le etichette alimentari   
Qualità enogastronomica e ristorazione etica e sostenibile   
Bevande analcoliche(caffetteria-acqua-succhi di frutta-frullati-frappè-e.drink) 
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